Col d'Orcia Nearco Toscana Rosso IGT BIO
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NEARCO

Biologisch
Merlot, Petit Verdot, Syrah

Cassis, zwarte kersen, pruimen, bramen, zoethout, mediterrane kruiden en subtiele tonen
van cacao en cederhout. Vol en krachtig van stijl, met rijpe tannines, een indrukwekkende
concentratie en een lange, gelaagde afdronk.

De druiven worden afzonderlijk geoogst en gevinifieerd om het karakter van iedere
druivensoort optimaal tot uiting te laten komen.Na assemblage rijpt de wijn gedurende
achttien maanden in zorgvuldig geselecteerde eikenhouten vaten. Deze opvoeding voegt
extra complexiteit, structuur en verfijning toe, terwijl het rijke fruit behouden blijft.

Nearco is een eerbetoon aan het uitzonderlijke terroir van Montalcino en laat zien dat deze
beroemde streek meer voortbrengt dan alleen Brunello.Op de zonnige zuidelijke hellingen
van Col d'Orcia bereiken Merlot, Cabernet Sauvignon en Syrah een optimale rijpheid.De
combinatie van deze druiven resulteert in een krachtige, elegante Toscaanse blend waarin
internationale allure en regionale identiteit naadloos samenkomen.De naam Nearco verwijst
naar een legendarisch Italiaans renpaard uit de twintigste eeuw. Net als zijn naamgever
staat deze wijn bekend om zijn kracht, karakter en indrukwekkende prestaties op
internationaal niveau.

Col d'Orcia behoort tot de historische topdomeinen van Montalcino en is vandaag de dag het
grootste biologisch gecertificeerde wijnhuis van Toscane.Sinds de komst van de familie
Cinzano in de jaren zeventig heeft het domein een belangrijke rol gespeeld in de
internationale reputatie van Brunello di Montalcino.Met ruim 150 hectare wijngaarden, een
sterke focus op duurzaamheid en een diep respect voor het terroir produceert Col d'Orcia
wijnen die kracht, elegantie en authenticiteit combineren.

Bij uitstek geschikt voor rijke vleesgerechten en krachtige smaken.Heerlijk bij gegrilde
ribeye met rozemarijn, langzaam gegaarde lamsschouder met mediterrane kruiden of
wildgerechten met een saus van bosvruchten. Ook een uitstekende partner voor gerijpte
harde kazen.



