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Cabernet Sauvignon, Carmeneére, Petit Verdot, Shiraz

Mooi intens en krachtig, lichte peperigheid, kaneel, chocola, kruiden en sap, zoete kersen en
pruimen, cassis, puur en fris, mooi vanille, goede zuren en sap, niet te zwaar, verteerbaar,
mooie tannines

De druiven worden met de hand geplukt. Ze ondergaan een lange koude inweking van wel
een week, waardoor de wijn veel kleur en fruit krijgt. Vervolgens wordt hij afgerond door een
rijping van 12 maanden op eiken barriques.

Dit is het visitekaartje van de vijfde generatie van de familie Silva, op dit moment actief.
Een wijn die wordt gemaakt van de beste vaten rood uit Colchagua Valley, zonder enige
vorm van compromis. Van elke wijngaard wordt de beste wijn geselecteerd voor deze
bijzondere blend. Dat betekent ook dat de blend van jaar tot jaar kan veranderen, omdat de
resultaten per druif en per wijngaard van jaar tot jaar sterk kunnen verschillen. Vier
componenten behoren tot de 'vaste' onderdelen van deze wijn: Cabernet sauvignon,
carmenere en petit verdot van Los Lingues, aan de voet van de Andes, en syrah uitLolol,
veel meer onder de koele invloed van de oceaan. Hier bereiken de druiven een perfecte
rijpheid, die zorgt voor een wijn met heerlijke kracht en mooie tannine. Ze worden dan ook
laat geplukt, de carmeneére tot eind april, dus omgerekend naar het noordelijk halfrond pas
aan het einde van oktober. Een prachtige blend, en een geweldige wijn, het mooiste fruit
van Colchagua Valley in één wijn.

Casa Silva is een uniek wijnbedrijf. Vooral uniek omdat het nog een echt familiebedrijf is. En
omdat de familie zelf ook de dagelijkse leiding heeft. Mario Pablo Silva is inmiddels zelfs de
vijfde generatie die verantwoordelijk is voor het bedrijf, dat in 1892 werd opgericht. Geheel
volgens de Chileense trend heeft ook Casa Silva bij de aanplant van zijn wijngaarden de
afgelopen jaren veel meer hetaccent gelegd op terroir. De oorsprong van het estate vinden
we direct naast de weg van Santiago naar het zuiden, bij het stadje San Fernando, in het
dorpje Angostura. Daar staat ook nog altijd de prachtige,historische bodega. Deze ligging
had puur logistieke redenen: vervoer buiten de hoofdweg was aan het einde van de 19e
eeuw lastig. Maar hier is het dal vlak en het weer behoorlijk warm. Eigenlijk te warm voor de
meeste druiven, en qua ondergrond te rijk. Liefst vier nieuwe projecten, op verschillende
plekken, moesten veel meer het accent leggen op het juiste terroir. Eerst werd een
wijngaard aangelegd in Los Lingues, direct aan de voet van de Andes. Door de intense zon
en de grotere temperatuurverschillen aan de voet van de Andes is dit een ideale plek voor
de carmeneére, de meest Chileense van de blauwe druiven. In Lolol, meer naar het westen in
Colchagua Valley, is het koeler, en daar staan Rhdnedruiven als viognier en syrah, die het
hier perfect doen. Nog verder westelijk, op acht kilometer van de oceaan, vinden de zeer
koele wijngaarden van Paredones, met onder andere pinot noir, sauvignon blanc en
chardonnay. Het laatste nieuwe project vinden we ver naar het zuiden bij Lago Ranco. Hier
staat onder andere sauvignon blanc en pinot noir onder zeer koele omstandigheden.
Geweldige investeringen, die nu hun vruchten afwerpen. Een prachtig bedrijf.

Perfecte wildwijn, bij reebiefstuk, haas, patrijs of wilde eend. Maar ook een mooi stuk
geroosterd lamsvlees uit de oven of van de barbecue doet het goed bij deze wijn. En
natuurlijk mooie belegen kaas.



