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Col d’Orcia is inmiddels het grootste biologische wijnhuis van Toscane.

NEARCO wordt gevinifieerd met deze druiven, met kennis samengesteld en achttien
maanden gerijpt in edele eikenhouten vaten: een nieuwe wijn van grootse impact en
structuur, waar de zachtheid van de Merlot perfect samengaat met de kracht van de
Cabernet en het kruidige fruit van de Syrah.

Nearco is een prachtige wijn die zijn oorsprong vindt in het mediterrane klimaat en het
unieke “terroir” van Montalcino. Deze wijn is een blend van de nobele druivensoorten
Merlot, Cabernet en Syrah, die samen een harmonieuze en complexe smaakervaring
bieden.Op de zonnige zuidelijke hellingen van Montalcino, te midden van de prestigieuze
Brunello-wijngaarden, groeien de druiven voor Nearco onder ideale omstandigheden. Deze
“cru” percelen zorgen ervoor dat de Merlot, Cabernet en Syrah hun volle potentieel
bereiken.

De Cinzano-familie vestigde zich in 1973 in Montalcino en heeft sinds de 16e eeuw in de
wijn- en drankenindustrie gewerkt. In de jaren '70 en '80 heeft Col d'Orcia aanzienlijk
bijgedragen aan de erkenning van Brunello in Italié, Europa en de rest van de wereld. Onder
leiding van Graaf Alberto Marona Cinzano groeiden de aanplantingen in de vroege jaren '80
tot 70 hectare. In 1992 namFrancesco Marone Cinzano, de zoon van Alberto, het stokje over
en speelde een cruciale rol bij het uitbreiden van de wijngaarden tot de huidige omvang van
150 hectare. Hij was tevens een pionier in de ontwikkeling van biologische landbouw in
Montalcino.

De krachtige tannines en de volle smaak van Nearco passen perfect bij gegrild rood vlees,
zoals een sappige ribeye steak of een lamskotelet. De wijn versterkt de smaken van het
vlees en zorgt voor een harmonieuze balans.



