Johann Muallner Griiner Veltliner Spiegel
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Grlner Veltliner

Mooi stevige Grlner Veltliner. Rijp wit fruit, goede zuren, citrus, grapefruit en lekker ananas.
Lange, prettige, afdronk, met wat witte peper na.

Op roestvrij staal.

Griner veltliner is hét succesnummer van de Oostenrijkse witte druiven. Hij levert de
mooiste wijnen op in de wijngebieden ten westen van Wenen, zoals de Wachau en het
Kremstal. Daar koelt het in de nachtgoed af, zodat hij zeer krachtige aroma's en mooie
zuren krijgt. De wijngaard Spiegel, waar deze gruner veltliner vandaan komt, is een van de
mooiste van het Kremstal. Dat zorgt voor een griiner veltlinermet karakter en diepgang.

Dat er goede wijn uit Oostenrijk komt mag geen verrassing meer zijn. De verschillende
wijngebieden hebben elk zo hun verschillende sterke kant. Het Kremstal heeft een heel
gelijkmatig klimaat dat het voor het grootste deel te danken heeft aan de Donau. Het totale
wijngaardoppervlak is zo'n 2300 hectare en de meest aangeplante druiven zijn griner
veltliner, zweigelt en riesling. Dat zijn precies de druivenrassen die de familie Millner in de
wijngaarden heeft staan. Dit familiebedrijf is op het moment toe aan de vierde generatie
Mdallners die aan het roer staan: de broers Johann en Michael.Van een klein domein van een
paar hectare dat hun overgrootvader in 1860 begon is het bedrijf inmiddels uitgegroeid tot
een bedrijf met zo'n 75 hectare aan wijngaarden. Waar de focus van de familie eerst lag bij
de wijnhandel,is de blik van de twee broers vooral gericht op de eigen wijngaarden en het
wijnmaken. Daarnaast hebben de broers ook zo'n 32 hectare wijngaarden opnieuw
aangeplant. Het resultaat van hun werk is dat ze op dit familiebedrijf aantrekkelijke wijnen
weten te maken die in steeds meer landen verkocht worden. Van de totale productie wordt
maar liefst 80% geéxporteerd. De nieuwe generatie staat ook al klaar. Constance (12 jaar)
en Nikolaus (8 jaar) mogen in de toekomst het roer overnemen.

Breed inzetbaar. Heerlijk op zichzelf maar ook goed te combineren bij varkensvlees,
gevogelte, 'fruits de mer' of bij gerechten uit de verschillende Aziatische keukens.



